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Le pri ntemps doux, ala pluviomérric réguli(‘rc, induit une prcssion
mildiou importante qui met les vignerons a rude épreuve. Cette
pression constante a imposé un cravail méc;mique et prophylactique
intense pour assurer la récolte et l'amener a terme. Sensuit une
période seche et largement ensoleillée, propice a une floraison
idéale, annonciatrice d’'un millésime généreux.

Au cours de [éeé, frais et entrecoupé dorages, la vigne ne manque
jamais de lumicre ni deau ; et grice a unc action préventive
rigoureuse et constante, la menace parasitaire est totalement
maitrisée. Apres plusicurs semaines 3 déguster des baies, linstant
fatidique se précise et les vendanges des Merlots démarrent le
14 septembre jusquau 25 septembra Les Cabernets Francs aux
pellicules ¢épaisses, complexes aromatiquement et parfaitement
mirs, sont progressivement ramassés, du 25 septembre au ter

()CEOI’)]"E, dilllS des C(mditions Optiﬂlillﬂs.

La robe est vive et brillante. Le nez aux arémes de fruits rouges,
f}llis et CO]’]]}’718)(C~ se ]‘Chﬂllsse (le (.{élicilfes notces é})ifées et fl()l'}lles.
La bouche, dominée par la tension et équilibre des Merlots, est
¢nergique, aromatique et tenue sur une grande longueur par la
f}llic]]eur d.es Merl()ts aux till’n]ins rilﬁil’lé&

90% Merlot, 10% Cabernet Franc

du 14 scptembre au 2 ()CtObI'C
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DEBOURREMENT

11/04/23
BUD-BREAK

Pluviométrie
Rainfall

Températures moyennes

Average cemperatures

FLORAISON
25/05/23 - 07/06/23
FLOWERING

VERAISON
15/07/23
VERAISON

ETE CHAUD ET SEC
DRY AND HOT SUMMER

11200t

14sept.

VENDANGES
14/09/23 - 02/10/23
HARVEST

(°c)

TEMPERATURES



CHAI CARILLON
INNOVATION & ENVIRONNEMENT

Résultat d'une réflexion tant technique quenvironnementale et esthétique, ce chai est

! o . . ;.
I‘CSOIU.]’HC]’]IZ moderne et beﬂef!ClC dCS ITlCl”CUl'S equlpements.

Le batiment de 4400 m* sis sur un terrain de 3,3 hectares, semi enterré avec une
couverture végétalisée, présente une réception de vendanges avec un tri optique,
un cuvier de vinification, un chai dédié aux fermentations malolactiqucs et un chai
d’¢levage. Le chai de vinification avec ses 18 cuves tronconiques inversées, inspiré par
celui de la Fleur de Botiard a Lalande de Pomerol, avec un S}'Stélhe d’encuvage par p;ll;m
et un remonte cuve est 100% gravitaire.

Une centrale de production d’azote permet de protéger les vins en permanence ct de
maitriser lbxygl‘nc tant pcnd:mt les vinifications que pcnd:mt 1’élcvagc,

Des panneaux photovoltaiques permettent l'autoproduction d’une partie de I'électricicé
nécessaire au fonctionnement de cette nouvelle structure.

Ce batiment fait l'objet d’une certification BREEAM (Building Research Establishment
Environmental Assessment Method.), équiva]ent britzmnique du HQE (Haute O\ualité
Environnementale).

Exigences et amélioration des perform:mces engagent Carillon d"Angelus dans une
démarche active de R & D, de la vigne au chai, des techniques viticoles a I'invention de

nouveaux gestes.
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